e Zluta hrubsi smés — ochucuijici pripravek s kousky zeleniny, kofeni, petrzele a libeSku.
® Po rozpusténi v horké vodé zUstavaji kousky zeleniny, kofeni, petrzelové naté a libecku.
® Lehce pfidava zluto — zlaty nadech pokrmu nebo tekuting.

Pouziva se za studena:
e na ochucovani salatli, pomazanek

Za tepla:

e na dochucovani polévek, omacek,
masa, ryb, zeleniny

e zvyraziuje chut ryZze a téstovin
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e Jemna Zlutd smeés se silnym zeleninovym

MRDR kéd EAN vyrobku EAN kartonu podkladem.
29475701 8718114825564 8718114947570 * Ihned se bezezbytkové rozpousti
ve studené i horké vodé.
® Lehce pfidava zlutozlaty nadech pokrmu
Nézev vyrobku CR Obsah Pocet nebo tekuting.
ks/krt krt/paleta
KNORR Tekuty Aromat 210 mi 15 56 Aromat se hodi za studena na:

e salaty, obloZené chlebitky, vaje¢na
jidla, dresinky, pomazanky
® na marinovani a kofenéni mas, ryb, zeleniny

Aromat se hodi za tepla:
e do polévek, omacek, §tav, ryze, zeleniny, téstovin
* do veprové, teleci, hovézi pecené

e Koncentrované tekuté ochucovadlo na rostlinné bazi
® Pridava jantarovéhnédou az medovou barvu
* Uplné rozpustny, nezakalujici

Za studena se hodi :
® pro macerovani sojového masa, na masovy salat

Za tepla se hodi :

e jako univerzalni klasické ochucovadlo pfi procesu vareni nebo
k dochucovani u stolu.

® prevazné v8eobecné vyzadovana chut pro doladovani
a Upravu vyvarl, polévek, omacek.

KNORR Aromat Delikates

e Svétle hnéda az krémova hrubsi smés se silnym chutovym
zeleninovym podkladem, s kousky zeleniny, koreni
a petrzelové naté.

® Po rozpusténi v horké vodé zUstavaji viditelné
kousky zeleniny a petrzelové naté.

e V tekutiné ma kalné Zluto-hnédou barvu.

Pouziva se za studena:

® na ochucovani salatu, vajec,
na oblozené chlebicky

* kofenéni a marinovani masa

Tekuty Aromat 1,04 kg

Za tepla:
® na dochucovani masa, ryb, zeleniny,
polévek, omacek

Tekuty Aromat 6 kg



