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Potrebujete len kvapku tuku...
... a rezen bude pekne do zlatova

vyprazania v konvektomale
ou Combi Profioproti klasickému
miu v oleji v priebeznej smazicke. JP
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o Nastavte a predohrejte | D00 porcii vyprazeného bravéového rezna:

potrebnu teplotu podl
chcete pripravovat
strane).

e Privyprazani bravéového rezna a 100 g
v priebeznej smazicke je pouzité na porciu
40 g oleja.
Pri vyprazani bravéového rezna 4 100 g
Nastriekaj v konvektomate je pouzité na porciu

plech p« 10 g tuku Rama Combi Profi. - @& #

i vyprazani v konvektomate

Vyprazanie v konvektomate | Vasa
s Ramou Combi Profi uspora
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15 mint (i s predhriatim

I ' konvektomatu) 45 mintit




