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SKUTECNE BRAMBORY e RYCHLA PRIPRAVA LAHODNA CHUT



PRVNI CISTENI

BRAMBOR
ODSTRANENI OSKRABANI
KAMENU SLUPEK
Na zacatku
je brambora
KARTACOVANI
A DALSI CISTENI
VARENI V PARE
A MIXOVANI KRAJENI
BRAMBOR
SELEKCE
NEJLEPSICH
VYSOUSENI
MLETI
NA JEMNE
PRIDANI vosK ZABALENI
MLEKA Lo
KONTROLA A USKLADNENI

KVALITY

Mnohonasobné rychlejsi priprava nez Neobsahu_je pridany glutamat, . . .

tradiéni vyroba bramborové kase. uméla barviva a konzervacni latky. Pracovn I postup . 10 porCI (a 200 g)
Ma prirozenou krémove zlutou barvu Je stabilni v ohrevné vané (4 hodiny),

a neménnou kvalitu napfic celym rokem. nefidne a neméni barvu. 2/3 mnozstvi vody privedeme k varu a poté ji ochladime 1/3 studené vody na teplotu max. 80 °C.

Vyrobena z kvalitnich brambor odrudy
typu C Adretta.

Ma jemnou hladkou konzistenci bez hrudek Za staleho michani vsypeme najednou odmeérené mnozstvi smési Knorr Bramborové kase s mlekem.

Lehce metlou pouze spojime s tekutinou a nechame 1 minutu odstat.

. - .. . . . . N .
Ma |a|‘1f>d‘nou bramkiorovou chut Nenarocnost na mnozstvi a kvalifikaci Poté smés kratce promichame do kasovité konzistence.
bez rusivych pachuti. personalu v kuchyni.

Pokud chceme do kase pridat maslo nebo dalsi suroviny, je lépe je pridat na pocatku pripravy
Obsahuje jiz i mléko a negeneruje

I e ) vlozenim do horkeé vody a pak pokracovat podle navodu dale.

Znacna Gspora skladovych prostor

Suroviny na 1 kg hotove kase:

*  Knorr Bramborova kase s mlekem 313 g

* Voda 0,71



Bramborova kase Knorr s hragkem a kukufici

a jeji variace pro vasi inspiraci

Nasekana petrzelova nat
Zeleny hrasek

Sladka kukufi t ;
KnaorraPriL;w:rrtl)canahradni bylinky nas avovana

Bramborova kase Knorr

se zelenym pestem

Cesnek
Majoranka
Pepr

brOkOIiCOVé Opedena cibule

Bramborova kase Knorr
Knorr Primerba Pesto
Oprazené piniové orisky, nasekana petrzelova nat

Bertolli Olivovy olej Extra Virgin

Bramborova kase Knorr
Brokolice, pfedvarena
Knorr Zeleninovy bujon
Maslo

Smetana na vareni/$lehani

X f -4 Bramborova kase Knorr Bramborova kase Knorr
se Sa ran em Knorr Uzeny bujon Knorr Houbovy bujén
Opecena cibule Nasekané orestované zampiony

Nasekana petrzelova nat

Bramborova kase Knorr
Knorr Safranova pasta
Knorr Aromat

Maslo

s parmeZénem Bramborova kase Knorr

Nasekana petrzelova nat
Knorr Primerba Provensalské koreni

Bramborova kase Knorr
Bertolli Olivovy olej Extra Virgin
Strouhany parmezan

Knorr Primerba All’ Italiana

se susenymi rajcaty

Bramborova kase Knorr

Knorr Susena rajcata v oleji

Tymian

Knorr Primerba Provensalské koreni

Bramborova kase Knorr
Knorr Zluta Kari pasta

Knorr Suseny kokosovy krém
Knorr Zeleninovy bujon

s cervenou repou

Bramborova kase Knorr
Bramborova kase Knorr

Dyriové pyré
Cervena repa, predvarena Knorr Zeleninovy bujén
Knorr Aromat

s rajcaty

Bramborova kase Knorr

ce I e rOVé pyré Knorr Tomato Pronto

Knorr Primerba ALl Italiana

Bramborova kase Knorr
Mrkev, predvarena
Knorr Zeleninovy bujon
Maslo

Bramborova kase Knorr
Pyré z vareného celeru
Knorr Aromat

Bramborova kase Knorr
Uzeny losos
Kopr

Smetana
Horcice, med
s CoCkou
fazolkami ik

S aZO aml a paprl Ou Bramborova kase Knorr
Cocka Beluga, predvarena

Bramborova kase Knorr Knorr Zeleninovy bujon

a Masl
éelene’fezolky ) e Bramborova kase Knorr asto
Kerstva cervena paprika Kren Cerstvy/smetanovy krenex
norr Aromat Knorr Aromat
Maslo

Smetana



Kalkulace na 1 porci pri priprave 100 porci /4200 g

—45MIN—
Brambory neloupané 27 kg 16 Ké/kg 432 Ke
| Maslo 2kg 255 Ke/kg 510 K&
Miéko 3,5 % 51 24 Kell 120 K&
1 2 3 4 9 2 Sal 0,3kg 7 Kélkg 2,10 Ke
Cena surovin na porci 4 200 g: 10,64 K¢
Priprava 100 porci Cisténi, myti, vareni, loupani, slehani... (180 Ké/h) 45 minut 135 K¢
St SCEZENI| &1 e : . - <
POKRAJENI VLOZENI BRAMBOR SLEHANI OCHUCEN], PRIPRAVENO Energie 8,7 KelkWh 17,5 kWh 152,25 K
BRAMBOR DO VARICI A OHRATI BEZ M!_EKA PRJPADI_\IE_ K PODAVANI Celk 100 . 287.25 K&
: VODY. MLEKA. A S MLEKEM. PASIROVANI. ’ ¢lkem na poret ’ <
Cena ostatnich nakladu za porci 2 200 g: 2,87 K¢
( Celkova cena za porci kase klasickou pripravou a 200 g: 13,51 K¢ )

Kalkulace na 1 porei pFi pripravé 100 porci / a 200g

Bramborova kase Knorr z brambor s mlekem 3,1kg 171,5 Ké/kg 531 K¢

zanedbatelné

Voda

Cena surovin na porci 4 200 g:

Priprava 100 porci ohfati vody, michani... (180 Ké/h) 10 minut 30 Ke

8,7 K&/kWh 2,3 kWh

Energie

Celkem na 100 porci

VSYPTE
DO vODY PROMICHEJTE Ni?i.ﬂrﬁ\leEU PRIPRAVENO Cena ostatnich nakladu za porci 4 200 g: 0,50 K¢
O TEPLOTE VE VODE. A PROMICHEJTE K PODAVANI.
MAX. 80 °C. )

Celkova cena za porci Bramborove kase Knorr 4 200 g: 5,81 K¢




Produkty

Bramborova kase s mlekem Bramborova kase s mlekem

4x 2 kg - 262 porcia200 g 4 kg, 130 porci 2 200 g

MILAN SAHANEK

Manazer kucharského servisu UFS Ceska republika a Slovensko
Drzitel dvou zlatych medaili z kucharskych olympiad IKA v rdznych

disciplinach a mezinarodni rozhodci Svétoveé federace kuchari,

ktery rozhoduje nejvyssi kulinarske soutéze svéta.

JURAJ DOHNANSKY

KuchaF UFS Ceska republika a Slovensko

Hlavni skolitel specializovany na kuchynsky personal ve skolnich zarizenich
a nemocnicich. Pisobi po celé Ceskeé republice a také na Slovensku.

Kucharské studio UFS
Rohanskeé nabrezi 670/17,186 00 Praha 8 - Karlin

UNILEVER CR/SR

Divize Food Solutions

Voctafova 2497/18,180 00 Praha 8, Ceska republika

S :
infolinka +420 844 222 844 Ma\. ?2% Unllever

TN

e-mail: infolinka@unilever.com ¢ ofes
Dalsi recepty a inspiraci naleznete na: @é@k{% FOOd s
www.unileverfoodsolutions.cz g‘aa@ S Olut lons



