Jak spravne dodrzovat

PRAVIDLA PRO PROVOZ

VASI RESTAURACE
po 25. 5. 2020*

1 Brante shromazdovani osob ve vzajemné vzdalenosti mensi nez 2 metry (s vyjimkou
" gpolecné skupiny hostd) véetné ekaci zony restaurace. Zabrafte nadmérnému preplnéni
provozovny — v pfipadé potreby a podle vhodnosti vymezte koridory pro pohyb host(i
v provozovneé (napriklad barevnymi samolepicimi paskami apod.).

Stoly v restauraci i zahradka museji byt umistény tak, aby sedici hosté ve kterékoliv jeji
casti nebyli ve vzdalenosti kratSi nez 1,5 metru od ostatnich osob.

Zajistéte moznost dezinfekce rukou pro Vase hosty pfi vstupu do restaurace
i na venkovni zahradku.

Dezinfikujte zidle a stoly. Dezinfekce musi byt zajiSténa personalem pred usazenim kazdé
nové skupiny zakaznikd.

je povinne.

NoSeni rousek je povinné také pro hosty s vyjimkou konzumace u stolu. Klient musi
mit rousku vzdy, kdyz se vzdali od stolu a ve vSech spoleCnych prostorach restaurace.

DodrZujte a dbejte na zvySenou frekvenci Uklidu a sanitaci prostor(i pro zakazniky.

Informujte zakazniky o dodrzeni vysokého stupné osobni hygieny napfiklad vyvésnym
letaCkem u vchodu Ci na toaletach.

5 ProSkolte Vas personal a nezapomente, ze noSeni rousek obsluhujicim personalem
]
9 Komunikujte s personalem a kontrolujte priibézné jeho zdravotni stav.

1 O Udrzujte veSkera zarizeni a prostory v Cistoté a dodrzujte bézné hygienické/sanitacni
® postupy zavedene v provozovne podle stavajici legislativy.
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