JAK SE PRIPRAVIT

NA NOVY ROK

Jak uspéesneé zacit

novy rok ve stravovacich
HAR ” provozovnach?

Tady je par tipu!

Setkani s
celym tymem

Oslavit uspechy
uplynulého roku

Zhodnoceni predchozich
zmen

Vyresit problémy

Hledat nove napady
pro restauraci

Zvazit mozna rizika
Setka'ni S ° V Novém roce
ostatnimi
sefkuchari
Sledovat konkurenci
v daném oboru

Sledovat nove trendy
Zmeny
vmenu

Sdilet zkusenosti

Ziskat nové védomosti

, Predstaveni nové
Testovat a ochutnavat ﬁ;ﬂ mezinarodni kuchyné

4=, Zpatky ke korenlim -

% - pripomenuti chuti

Z detstvi

B@ Vyuziti lokalnich

produktd

$8% _ vy
Rocni menu vymente

za sezonnl

Planovani

Stanoveni rozpoctu
na skoleni

Udelejte si sezham
skoleni na cely rok

Zvolte si termin
pro dovolenou

tymu

Vytvorte kariérni rust
pro zamestnance

Nabor novych
zameéstnancu

Organizace
pravidelnych skoleni

a sdileni informaci |nVGSti‘C’n|’
plan

Vyuzivejte nove
technologie v kuchyni

Zlepsete prostor pro
hosty

Rozsirte kuchyni

Zvyste vydaje
za marketing

Unilever Food Solutions

Pomahame $éfkucharim podavat lahodna jidla, ktera presvédci zakazniky k opétovné
navstéve. Vytvarime profesionalni produkty, které Setri drahocenny ¢as kuchart a
umoznuji zachovat jedinecnou chut a originalni styl pokrm0. Soucasné se snazime

inspirovat a navrhovat nové napady, které Cini vase menu jesté vice zajimavym.

www.ufs.com
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