* PROVODCE ZAKLADNIMI OMACKAMI

TéZko se tomu veri, ale omacky se staly az v XIX. stoleti plnopravnymi slozkami jidel.
Takovymi, které nejenze pomahaji zakryt pripadné kulinarni chyby, ale napomahaji primo
vyziskat plnost chuté zbyvajicich slozek. Pravé Auguste Escoffier vynesl dresink na piedestal,
vybral pét zakladnich oméacek, které jsou v kuchyni zakladem. Kazda z nich je také vychozim
“bodem k vytvareni dalsich omacek. Sta¢i mala modifikace, aby se chutové buriky radovaly

z nové chuté. Zde jsme pro Vas pripravili schéma zakladnich omacek a jejich Uprav.
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SMETANQVA CHEDDAR MORNAY NANTUA CIBULOVA
* smetana e syr cheddar e syrtypu Gruyere e smetana e cibule
* citron e worcesterskd e smetana * maslo * bilé vino
* maslo omacka e Zloutek e korySe - musle e smetana
- horcice
HRIBOVA KRENOVA PAZITKOVA KOPROVA HORCICOVA
(36570, VRS e kren e pazitka e kopr e horcice
e Salotka ® smetana e Zloutek e smetana * smetana
* bilé vino e strouhané * smetana e ocet * maslo
jablko
~ 1CERVENERO : e
MYSLIVECKA VINA MADEIROVA PEPROVA BORDELALSE
* houby e Cervené vino  vino Madeira e zeleny pepr e Salotka
_® Salotka e cibule e Cerny rybiz e bilé vino e Cervené vino
e rajcatovy ® rozmaryn * maslo o konak * bobkovy list
protlak * maslo * lany? * maslo e tymian
e petrzelova nat
PUTTANESCA MARINARA MILANSKA NEAPOLSKA BOLONSKA
* kapary e bazalka  houby e olivy * mleté maso
* ancovicky e cibule * maslo * bobkovy list * pancetta
e olivy * oregano e Sunka e bazalka e Cervené vino
e Cesnek e syr Romano e tymian ® oregano
e olivovy olej ® oregano
e Cesnek
BEARNALSE SMETANOVA MALTEZSKA CHORON BAVAROLS
e Salotka e uslehand e Stava * rajcCata * smetana
* estragon smetana z Cerveného e rajsky protlak e kren
* vino pomerance * omacka e tymian
e ocet e pomerancova Béarnaise



